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Zubereitung:

%be Kunden und Freunde des Cassenshofes!
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statt, der erste winterliche Gefiihle aufkommen lasst. Dabei iibertreiben wir
es aber nicht. Es gibt weder einen Weihnachtsmann noch Weihnachtslieder.
Aber es gibt den ersten Gliihwein, Feuerkdrbe, an denen man sich warmen
kann, viel Kerzenschein und Gemiitlichkeit. Nun wollen wir Sie mit diesem
Brief schon mal ein klein wenig einstimmen.

Dieses Jahr haben wir uns viel Neues einfallen lassen. Auch wenn uns das
Fest, so wie es ist, gefallt, wollen wir nicht stehen bleiben, sondern immer
ein bisschen besser werden. Es macht uns immer wieder eine grofe Freude,
neue Ideen mit einflieBen zu lassen. Die Kinder sind zu gemeinsamem
HKeksebacken auf der Diele eingeladen. Alte und besondere Kartoffelsorten
aus eigenem Bio-Anbau wie die langgewachsene La Ratte, die Rote Emmalie
und die lilafarbene Violetta werden vorgestellt und kénnen verkostet werden.

Auf dem Hofplatz griien schnatternd die eigenen Weihnachtsgénse, die
den Sommer auf der saftigen Wiese an der Seeve genielen konnten.
Im Pferdestall erwartet wieder die Marchentante die Kinder zu vorweih-
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HOFLADEN & CAFE M0-S0, 8—18 UHR

nachtlichen Geschichten bei Kerzenschein. Zahlreiche Stande mit schénem
Kunsthandwerk und Weihnachtsschmuck finden sich hier ebenso wie in der
Scheune und unter den groBen Hofeichen. Eine Perlenhexe betdrt mit zau-
berhaftem Glasperlenschmuck, eine Seifensiederin breitet die vielfarbigen
und duftenden Schatze aus ihrer traditionellen Handwerkstatt aus. Und der
Schmied auf dem Hofplatz an seiner lodernden Esse lasst neugierige Kinder
gerne auch mal den Hammer schwingen.

Die Heidkdsters unterhalten mit handgemachter, stimmungsvoller
Schwoofmusik, wéahrend Deftiges aus der Hofkiiche geschmaust werden
kann: dampfende Kartoffelsuppe, auch vegetarisch, leckere Ofenkartoffeln
mit Sour Creme oder eine wiirzige Wildpfanne. Besonderes Schmankerl zum
Kaffee ist der Erdapfelkuchen mit Schokoguss.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
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Unser Hofladen in Hamburg-Othmarschen: Cassens Hofldden e WaitzstraBe 17 e 22607 Hamburg



